
DEPARTMENT OF FOOD SCIENCE

AARHUS
UNIVERSITY
DEPARTMENT OF FOOD SCIENCE

AARHUS
UNIVERSITY

GØR DET EN FORSKEL PÅ
HOLDBARHEDEN MED HURTIG
NEDKØLING?

Marianne Bertelsen

Senior Scientist,  Plant, Food & Sustainability, 

Department of Food Science

Marianne.Bertelsen@food.au.dk



DEPARTMENT OF FOOD SCIENCE

AARHUS
UNIVERSITY

SPRAYLESS

➢ Formål:

➢ AP 1 Pesticidresistent gråskimmel – forekomst og spredning

fra udplantingsplanter

➢ AP 2 Sprøjtestrategi og hygiejne I marker med 

pesticidresistent gråskimmel

➢ AP 3 ‘Rapid cooling’ effekt på gråskimmel og holdbarhed
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FORSØGDESIGN
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FORSØGSOVERSIGT

Sort Høst Behandlingsled Bakker Dommere Evalueringer

Bedøm-

melser i alt

Friskplukket 

kontrol

Sonsation 26-jun

3 blokke x 1 oprindelse x 2 

høstbehandlinger x 4 

efterhøstbehandlinger 
24 5 1 120 nej

Sonsation 01-jul

3 blokke x 1 oprindelse x 2 

høstbehandlinger x 6 efterhøst 

behandlinger 
45 6 2 270 ja

Malling 

Centenary 24-jun

3 blokke x 4 oprindelser x 2 

høstbehandlinger x 4 

efterhøstbehandlinger 
76 5 3 1140 nej

Malling 

Centenary 28-jun

3 blokke x 4 oprindelser x 2 

høstbehandlinger x 6 

efterhøstbehandlinger 
160 6 2 1658* ja

* bakker som et flertal af dommere dømte ude efter første evaluering indgår ikke i anden evaluering

Antal
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TEMPERATUR
Sonsation I høst

Meget varmt + sol

Sonsation II høst

MC I høst

MC II høst

Køligt under plukning
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DOMMERPANEL
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BEDØMMELSER AF HAS OG FINGERMÆRKER

Has:

1= udtørret på næsten 

alle frugter

5= næsten alle frugter 

er friskgrønne

1

2

3

4

5

Fingermærker:
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BEDØMMELSE: BÆRGLANS

5                       4                         3                         2                       1

1: næsten alle er 

matte, 5 næsten alle 

er skinnende
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BEDØMMELSE AF KØBSVILLIGHED
Ja, Måske, Nej
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RESULTATER
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EFFEKT PÅ GRÅSKIMMEL
Kun få bær 

havde 

gråskimmel efter 

lagring og 

hyldeliv. 

Enkelte bær med 

sortråd.

En effekt af høst-

og 

efterhøstbehandli

nger har derfor 

ikke kunne 

evalueres i 2019
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EFFEKT PÅ BÆRGLANS
Høst Bedømmelses dato

Dato Sort (antal dage fra høst) Direkte på is 
30 min sol + 90 

min skygge

26-jun Sonsation 28-juni(2) 4 3.9

01-jul Sonsation 04-juli (3) 4.2 4

01-jul Sonsation 05-juli (4) 4 3.8

24-jun
Malling 

Centenary 27-juni (3) 3.9 3.8

24-jun
Malling 

Centenary 28-juni (4) 3.8 3.5

24-jun
Malling 

Centenary 1 juli (7) 3.3 3

01-jul
Malling 

Centenary 4 juli (3) 3.7 3.5

01-jul
Malling 

Centenary 5 juli (4) 3.5 3.4

Behandling ved høst

Overall : 

5% forskel til 

fordel for 

‘Direkte på is’
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EFFEKT PÅ HAS
Høst Bedømmelses dato

Dato Sort (antal dage fra høst) Direkte på is 
30 min sol + 90 

min skygge

26-jun Sonsation 28-juni(2) 4.5 4.4

01-jul Sonsation 04-juli (3) 4.2 4.0

01-jul Sonsation 05-juli (4) 3.9 3.7

24-jun
Malling 

Centenary 27-juni (3) 4.2 4.1

24-jun
Malling 

Centenary 28-juni (4) 3.6 3.5

24-jun
Malling 

Centenary 1 juli (7) 3.1 3

01-jul
Malling 

Centenary 4 juli (3) 3.4 3.3

01-jul
Malling 

Centenary 5 juli (4) 3.3 3.2

Behandling ved høst

Overall : 

3% forskel til 

fordel for 

‘Direkte på is’
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EFFEKT PÅ FINGERTRYK
Høst Bedømmelses dato

Dato Sort (antal dage fra høst) Direkte på is 
30 min sol + 90 

min skygge

26-jun Sonsation 28-juni(2) 4.1 3.9

01-jul Sonsation 04-juli (3) 3.7 3.6

01-jul Sonsation 05-juli (4) 3.5 3.6

24-jun
Malling 

Centenary 27-juni (3) 4.2 4.2

24-jun
Malling 

Centenary 28-juni (4) 4.1 4

24-jun
Malling 

Centenary 1 juli (7) 3.9 3.9

01-jul
Malling 

Centenary 4 juli (3) 3.8 3.7

01-jul
Malling 

Centenary 5 juli (4) 3.5 3.5

Behandling ved høst

Overall : 

1% forskel til 

fordel for 

‘Direkte på is’
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EFFEKT PÅ KØBSVILLIGHED - SONSATION

% Køb efter 2 dages lagring

Høstbehandling Ja Måske Nej

30 min. sol + 

90 min. skygge
75 2 23

Direkte på is 82 7 11
Signifikans ns ns ns

Første høst 26 juni 

Meget varmt under plukning – få gentagelser

9% større købsvillighed

eller

52% reduceret spild
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EFFEKT PÅ KØBSVILLIGHED - SONSATION

Høstbehandling Ja Måske Nej Ja Måske Nej

30 min. sol + 

90 min. skygge
66 12 22 67 9 24

Direkte på is 80 13 7 80 9 11
Signifikans * ns ** * ns *

% Køb efter 3 dags lagring % Køb efter 4 dags lagring

II Høst 1 Juli 

normal dansk sommervejr under plukning

20% øget købsvillighed

eller

68% reduceret spild
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EFFEKT PÅ KØBSVILLIGHED 
MALLING CENTENARY

% Køb efter 3 dages lagring % Køb efter 4 dages lagring

Høstbehandling Ja Måske Nej Ja Måske Nej

30 min. sol + 

90 min. skygge
81 4 15 61 8 31

Direkte på is 89 1 10 76 4 20
Signifikans * * ns ** ns **

I Høst 24 juni 15-20 grader under plukning - solskin
10% øget købsvillighed

eller

33% reduceret spild
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EFFEKT PÅ KØBSVILLIGHED 
MALLING CENTENARY

Høstbehandling Ja Måske Nej Ja Måske Nej

30 min. sol + 

90 min. skygge
48 16 36 34 25 41

Direkte på is 64 12 24 48 20 32
Signifikans *** ns *** ** ns **

% Køb efter 3 dages lagring % Køb efter 4 dages lagring

II Høst 28 juni 15-20 grader under plukning –

overskyet i begyndelsen25% øget købsvillighed

eller

33% reduceret spild
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EFFEKT PÅ KØBSVILLIGHED 
MALLING CENTENARY – EFTERHØST BEHANDLINGER

Ubrudt kølekæde 16 timers hyldeliv + 3 timers sol

Høstbehandling Ja Måske Nej Ja Måske Nej

30 min. sol + 

90 min. skygge
60 18 22 44 16 40

Direkte på is 92 5 3 53 19 28
Signifikans ** ** *** ns ns ns

% Køb efter 3 dags lagring % Køb efter 3 dags lagring

II Høst 28 juni 15-20 grader under plukning –

overskyet i begyndelsen

53% øget køb, 86% reduktion i 

spild

20% øget køb, 30% reduktion i 

spild
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KONKLUSION

• Ingen målbar effekt på udvalgte kvalitetsparametre (has, 

fingermærker, bærglans)

• Alle fire forsøg viste reduceret spild efter langtidslagring i 

størrelsesordnen 30-60%

• Effekten efter korttidslagring er ikke undersøgt

• Alle efterhøstbehandlinger viser samme tendens til reduceret spil, dog 

er effekten af hurtig afkøling størst hvis kølekæde opretholdes gennem 

hele salgsprocessen. 

• Effekten på gråskimmel har ikke kunne evalueres i 2019
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QUESTIONS

Malling Centenary –

efter 14 dag på køl
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